
Глинтвейн «По-сибирски»

 20 мл сироп Monin «Сангрия»
 10 мл сироп Monin 

 «Мохито Ментол»
 5 мл конц. лимонный сок

 Monin «Ранчо лимон»
 125 мл вино красное

 полусладкое 
 3-4 палочки гвоздики
 1 палочка корицы
 цедра 1/3 лимона
 цедра 1/3 апельсина
 20 гр замороженной клюквы

Бокал: айриш кружка

Украшение: корица, цедра

Метод: вино, специи, сиропы
 и цедру поместить в питчер 
 и прогреть до 96°. Прогретому
 коктейлю дать настояться 
 1/2 минуты. Ягоды положить
 в бокал и прогреть паром. 
 Готовый коктейль перелить
 в бокал поверх ягод.
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